Frutas

Principales zonas de produccion

= Produccién alta

= Produccion media/alta
Produccion media/baja

= Produccion baja

POMELO (citrus paradisi. Familia: Rutaceas)

iQué variedades son mas apreciadas y por qué?

» VARIEDADES EN PROCESO DE
DESAPARICION
No se han producido sustituciones des-

tacables. Marsh (amarillo) m Color amarillo.

m Buen tamafio.
D NUEVAS VARIEDADES m Sabor auténtico, dulce en su madurez.
Pomelo rosa y el de piel roja, pero no ® Mucho zumo y pocas semillas.

han cuajado en el consumo puesto que
su demanda es escasa. De 5 a 6 afios Rosse (cada vez m Colory carne rosados.

en el mercado. mas comercializado) m Calidad visual.
m Sabor suave.
D PERIODO DE CONSERVACION DEL m Utilizado en alta cocina.
PRODUCTO EN LOS MERCADOS
MAYORISTAS DE LA RED DE MERCAS Algunas de las variedades pigmentadas (carne rosada) mas presentes en el mercado son el
La permanencia en las Mercas es de Star Ruby (pocas semillas, piel amarilla con tonalidades rojizas, duro —lo que permite pelar-
unos cuatro dias en frigorifico a 4/6° C. lo—, mucho zumo de color rojo y menos amargo que otras variedades) o el Red Ruby (pocas

semillas y de color rojizo de piel y de carne).

D OFERTA DE IMPORTACION
Se detecta que el consumo de pomelo,
en general, ha aumentado en los ulti-

mos afios, aunque ya con tendencia a Formatos y categorias mas usuales en venta mayorista
estacionarse. El producto de contraes-

tacion ha contribuido a alargar la tem-
porada.

ANTERIORES

Granel sin clasificar con poca presencia en canal y baja demanda: Cajas de madera de 10 kg.
D ASPECTOS NUTRICIONALES Y OTROS

DATOS DE INTERES ActuatEs
Rico en vitaminas, especialmente C, y Granel Categoria | Calibre Envase y peso Mantos Encerado
acido citrico que potencia la accién de clasificado
la vitamina anterior. Bajo en calorias e I Caja madera no No Si
ideal para la salud en las dietas de adel- No retornable de
gazamiento, con alto poder para com- 5a8kg
batir grasas. Formatos

Encajadoen | | 5/6 kg 1 manto con alveolo Si

D RECOMENDACIONES PARA carton*

CONSERVACION Y CONSUMO
No congelar. Conservacion en frigorifico * Envase no retornable.
en la parte menos fria, a 6/8° C.




Frutas

Temporada o mejor época de consumo

Origen Temporada

Total consumo nacional

Cuota de mercado de la Red

e Mercas. willones de kilos

SD

Todo el afio
Verano

Producto nacional

Producto importacién Comercio mayorista en

la Red de Mercas

12,8

Cuota de mercado

SD

SD: Sin datos. No se efectiian andlisis de formatos de distri-
bucidn al no existir informacidn desarrollada al respecto.

Calendario de comercializacion.

Variedades mas representativas en la Red de Mercas. Porcentaje

Estacionalidad global de las ventas.
Porcentaje sobre total del afio

Procedencia de los pomelos comercializados en la Red de
Mercas.

Importacion 15%
Sudaéfrica 8%
Resto 7%

Resto nacional 3%

Murcia 20%

Andalucia 12%

/ Mélaga 7%

Resto 5%

Comunidad Valenciana 50%
Valencia 47%
Resto 3%

Amarillo Rojo Importacion Importacion Enero I 8
amarillo rojo Febrero I 8
Enero Marzo I 10
Febrero Abril I 9 et
Marzo Mayo I 10 1
Abril Junio I 10 \
Mayo Julio . W '
Junio 80 20 Agosto I 6
Julio 80 20 septiembre [N 6 |
Agosto 80 20 Octubre I 10 .
Septiembre 80 2 Noviembre NN 9 e
Octubre Diciembre [N ’ 3
Noviembre
Diciembre Nota: Estacionalidad de las ventas en base al movimiento de volimenes de los cinco tltimos afios
en la Red de Mercas.
0 Producto nacional Producto de importacidn

Ventas por variedades. Porcentajes sobre total anual.
Datos de la Red de Mercas

Amarillo
Rojo 29
Importacion amarillo 23
Importacion rojo 6

74




